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IHでどんな形状の鍋がつかえるか








　IHで使える鍋の形状は、鍋底が平らで、鍋底直径が一定の範囲のものです。

具体的には次のようになりますが、メーカの推奨鍋を使用するのが一番確実です。


使える鍋

　○鍋底が平らで、かつ、鍋底直径12cm〜26cmのもの




使えない鍋

　×鍋底が反ったものや、中華鍋のように丸いもの

　×鍋底に足があるもの

　×鍋底直径12cm(*1)未満或いは26cm以上のもの

　×鍋底厚さ0.6mm以下のもの
















↑ トップページに戻る　　↑ 使える鍋のトップへ　　→ 次の項目へ
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